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PLAZO DE GARANTIA

LA METALURGICA VENANCIO LTDA ofrece garantia a los equipamientos
fabricados conforme esté especificado abajo:

* Todo lo vicio/defecto de fabricacién alegado deberd ser analizado solamente porla asi
stencia técnica autorizada de la marca VENANCIO. Cuando comprobado eventual vicio/defecto de
fabricacion, lareparacién sera sin costos.

* Los equipamientos reparados sin la autorizacidon de la fabrica o que fueren alterados,
desmontados y/o utilizados en desacuerdo con las indicaciones presentes en los manuales
respectivos, no seraninclusos por esta garantia.

* La garantia se refiere solamente al uso normal del equipamiento, considerando lo atendimiento
de las recomendaciones e instrucciones constantes en el manual que acompana el producto. Para
tanto, lamarca concede la garantia legal de 3 (tres) meses, a contar de la fecha de la emisién de la nota
fiscal de compra, siendo obligatoria su presentacidn para los atendimientos previstos en este termo
degarantia.

* Importante considerar que los vidrios, l[dmparas, resistencias, contactores, fusibles, relés,
solenoides, controladores digitalesy termostatos, no son inclusos por esta garantia.

* Enlo caso de motores eléctricos, por ser de fabricacion de terceros, cuando defectuosos, deberan
serenviados parala AsistenciaTécnica autorizada de los mismos.

* Esta garantia se refiere solamente a las piezas y componentes fabricados por la METALURGICA
VENANCIOLTDA, cubriendo, también, los costos de mano de obra en tales conciertos.

* Es responsabilidad del cliente lo comunicado de eventual constatacion de vicio/defecto de
fabricacion del producto a la METALURGICA VENANCIO LTDA, a través del sector de Postventas, por
el teléfono (51) 3793-4343 o por el Canal de Postventas en el website de la fabricante, o, todavia, a
través de una de las Asistencias Técnicas autorizadas de la marca, las cuales estan disponibilizadas en
el website www.venanciometal.com.br.

* En lo caso de equipamientos voluminosos (asadores, hornos, estufas de calentamiento, fogones
industriales, etc.), la Asistencia Técnica, cuando necesaria, realizard la visita directo en el
establecimiento del cliente. Ya en relacién a los equipamientos de pequefia monta (calentadores,
chapas, salseras, tachos, sdndwiches, fuente de agua, refresqueras, etc.), el cliente debera, por cuenta
propia, encaminarlos ala AsistenciaTécnica autorizada de la marca.

* Defectos en la red eléctrica, instalacion inadecuada, dafios en el transporte realizado por terceros
ointemperiesinvalidardn esta garantia.

IMPORTANTE: solamente efectuar el montaje del producto con equipamientos de
seguridad (anteojos de proteccién, guantes de coro, etc.) y herramienta adecuado al
producto especifico. La VENANCIO no se responsabiliza por los dafios
fisicos advenidos de la falta de atencion a tales cuidados, bien como por la utilizacién
inadecuada del equipamiento, inclusive cuando en funcionamiento.
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Parabéns pela aquisicdo de seu novo equipamento Venancio, vocé adquiriu um produto com
tecnologiaavancada e defacil utilizagao.

Para garantir esta qualidade, que se traduz em eficiéncia, além de um projeto elaborado e testado
meticulosamente, os componentes sdao sempre os mais adequados, resultando numa equacdo
custo/beneficio sempre positiva para o usudrio.

No mais, recomendamos a leitura atenta deste manual. Qualquer duvida, consulte-o.

1.2 AVISOS IMPORTANTES W

NOTAS @

Ve

* ATENCION: los asadores SGF1 /
SGF2 /SGF3 /FH20/ FH40 / FH60 son
destinados al uso comercial.

* Los modelos SGF1 (hasta 10
pollos), SGF2 (hasta 20 pollos) y SGF3
(hasta 30 pollos) acompafian espetos
con tenedores para la fijacién de los
pollos (Fig.1). Ya los modelos FH20
(hasta 10 pollos), FH40 (hasta 20
pollos) y FH60 (hasta 30 pollos)
acompafnan cestos para
acondicionamiento de los pollos (Fig.
2).

*Conserve con cuidado este manual. El esy serd muy Gtil en la hora de sacar dudas. Constiltelo.

* Recomendamos cuidado e inspeccion para detectar cualquier desglose durante el transporte, tales
como, quiebra o amasamiento de piezas, falta de piezas, penetracién de agua y otros liquidos, etc.
Cualquier desglose durante el transporte debe ser comunicada directamente al transportador.

* La instalacion debe ser realizada de acuerdo con las instrucciones del fabricante y por personas
cualificadasy autorizadas.

* Para eventuales reparos, entre en contacto exclusivamente con un Asistente Técnico Autorizado por
elfabricantey solicite piezas de reposicion originales.

* Lo no cumplimento de los avisos contenidos en este manual puede comprometer la seguridad del
operador.

* El fabricante se reserva lo derecho de modificar, en cualquier momento y sin aviso previo, el
contenido de este manual.

* Este aparato no se destina a la utilizacion por personasX(inclusive nifios) con capacidades fisicas,
sensoriales o mentales reducidas, o por personas con falta de experiencia y conocimiento, a menos que
tengan recibido instrucciones referentes a la utilizacion del aparato o estan bajo la supervisién de una
personaresponsable por su seguridad.

*Se debe tomar providencias para que niflos no jueguen con el equipamiento.

* Higienizar diariamente el producto después al uso utilizando detergente neutro, no utilice
materiales abrasivos.Jamas utilice jatos de agua parala limpieza del producto.

*No almacene sustancias explosivas como aerosol con un propelente inflamable en este aparato.

ESPETOS

CESTAS
FH20
FH40
FH60

L Fig. 2
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40 |CONJ TRILHO VIDRO INFERIOR TODOS 8.03.01.00000800
41 |PUXADOR PG 46 3/16 COM LOGO VENANCIO TODOS 2.80.38.00000386
SGF1/FH20 | 2.80.09.04150450
42 |VIDRO C/ FURO SGF2/FH40 | 2.80.09.04500835
SGF3/FH60 | 2.80.09.04501230
SGF1/FH20 | 2.80.09.14150450
43 |VIDRO S/ FURO SGF2/FH40 | 2.80.09.14500835
SGF3/FHBE0 | 2.80.09.14501230
44 |CONJ TRILHO VIDRO SUPERIOR TODOS 8.03.01.00000300
45 |FRENTE SUPERIOR TODOS 8.03.01.00000097
SGF1/FH20 | 8.03.01.10000002
46 |SUPORTE DOS ESPETOS SGF2/FH40 | 8.03.01.20000002
SGF3/FH60_| 8.03.01.30000002
SGF1/FH20 | 8.03.01.10000074
47 |LATERAL INTERNA ESQUERDA SGF2/FH40 | 8.03.01.20000073
SGF3/FH60 | 8.03.01.30000075
SGF1/FH20 | 8.03.01.10000075
48 |LATERAL EXTERNA ESQUERDA SGF2/FH40 | 8.03.01.20000074
SGF3/FH60 | 8.03.01.30000073
SGF1/FH21 | 8.03.01.10000076
49 [COMPLEMENTO PROTECAO COBERTURA SGF2/FH41 | 8.03.01.20000075
SGF3/FHBE1 | 8.03.01.30000076
50 [CONJ CESTO FRANGUEIRA FH20-40-60 FH 8.03.01.00140001
51 |DEFLETOR SGF/FH TODOS 8.03.01.00000004
52 |REGISTRO GAS 3747441P REG DELTA 160 TODOS 2.80.40.00004552
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* Carbon vegetal o similar combustibles no deben utilizarse en este aparato.

*Laalimentacion eléctrica para el equipo no debe suministrarse con un dispositivo de corriente residual
(RCD), con una clasificacion operacional corriente residual no superior a 30mA, es decir, instale un
disyuntor de proteccion DR en el marco de proteccién del establecimiento, capacidad de medicion de
corriente residual inferior a 30 mA, para evitar accidentes, debido a fugas de tension descargadas en la
carcasadel equipo.

Para evitar quemaduras, no utilice recipientes cargados
" con liquidos o productos a cocinar que se vuelven
fluidos por el calentamiento a niveles mas altos que los
que pueden observarse facilmente.

Tenga cuidado al entrar en contacto con las partes
externas del horno, ya que su superficie se calentar
durante el funcionamiento. Observe el adhesivo que
sefale el cuidadoal tocarlas partes calientes del equipo.

1.3. DIFERENCIAL Y VENTAJAS @
V-

- Caracteristicas constructivas que propician mas seguridad a los usuarios, entre ellas el no
tumbado en desniveles de hasta 10 grados.

- Proteccion del motor en caso de sobrecalentamiento.
- Facil remocion de los cristales a través de apertura lateral.
- Mayor seguridad en la operacion con proteccion junto a los engranajes y sin fin.

- Limpieza interna facilitada debido a la simple remocién de los vidrios.

ASSADOR 4
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* ATENCION: los asadores SGF1/SGF2/SGF3/FH20/FH40/FH60 son destinados al uso comercial.

* Los modelos SGF1 (hasta 10 pollos), SGF2 (hasta 20 pollos) y SGF3 (hasta 30 pollos) acompafian
espetos con tenedores para la fijacion de los pollos (Fig.1). Ya los modelos FH20 (hasta 10 pollos), FH40
(hasta 20 pollos) y FH60 (hasta 30 pollos) acompaiian cestos para acondicionamiento de los pollos (Fig.
2).

* Conserve con cuidado este manual.El esy serd muy Gtil en la hora de sacar dudas. Consdiltelo.

* Recomendamos cuidado e inspeccion para detectar cualquier desglose durante el transporte, tales

2. INSTALACION DE GAS GLP BAJA PRESION W
V-

Antesdeiniciar lainstalacion de gas de su equipamiento, observe los puntos abajo:

- Instale su asador en un local sin corriente de aire pero, observando siempre, que tenga un buen
aireamiento. Estoird garantirlahomogeneidad de las llamasy, también, la seguridad del usuario.

ATENCION: Los quemadores no funcionan en ambientes completamente cerrados. Certifiquese de
que el ambiente tenga ventilacion, tanto para la eliminacién de los gases provenientes de la quema,
como para laexistencia del oxigeno necesario alacombustion.

- Mantenga un distanciamiento de paredes y de otros objetos o equipamientos de, en lo minimo,

Existen dos tipos de instalacion:
EJEMPLO ABAJO APLICADO EN LO MODELO SGF3 - BOMBONAS P13 (13kg)

- Cuando las bombonas estan localizados al lado del equipamiento se debe conectar el KIT GAS
(compuesto por manguera certificada y 2 (dos) valvulas de baja presion, con presién de salida de
2,8kPa) que acompana el producto directamente en el PICO DE ENTRADA DE GAS localizado en la
lateral del equipamiento, con lo auxilio de abrazaderas. Las dos valvulas deben ser conectadas,
individualmente, a 2 (dos) bombonas de 13kg (P13). En caso de dudas en la instalacion consulte la
legislacion vigente en su estado/municipio.

CONJUNTO KIT GAS QUE ACOMPANA
EL EQUIPAMIENTO

VAILYYLSNTI ILNIWVYHIW NIOVII

VALVULA REGULADORA
@ @ g BAJA PRESION
| — | —
e N ™
v P13 P13
N AN
4 | I | I
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9. RELACION DE COMPONIENTES

I

FRANGUEIRA/HOTTOR

Item Descrigdo Modelo Cédigo
SGF1/FH20 | 8.03.01.10000300
1 |CONJ ESTRUTURA FRANGUEIRA SGF2/FH40 | 8.03.01.20000300
SGF3/FHEO | 8.03.01.30000300
SGF1/FH20 | 8.03.01.10000065
2 [COSTA SGF2/FH40 | 8.03.01.20000067
SGF3/FHEO | 8.03.01.30000067
3 |TETOINTERNO TODOS 8.03.01.00000088
4 |TETO TODOS 8.03.01.00000089
5 |QUEIMADOR INFRAVERMELHO 2 250Kcal TODOS 4.03.01.00021186
6 |INJETOR 2570 F.0,95mm TODOS 8.03.01.02570095
7 |CONJ TUBO ALIM INFRA TODOS 8.03.01.00130001
8 |[TAMPA DOS INFRAS TODOS 8.03.01.00000032
9 [CANT REFORCO COSTA TODOS 8.03.01.00000101
10 |BUCHA ACO 1x12 FURO &/8" TODOS 2.80.05.01012158
SGF1/FH20 | 8.03.01.10000500
11 |CONJ TUBO DISTRIBUIDOR SGF2/FH40 | 8.03.01.20000500
SGF3/FHE0 | 8.03.01.30000500
12 |BOTAQ RED NYLON PRETO PINTA BRANCA TODOS 2.80.28.03021013
13 |FIXADOR COBERTURA ENGRENAGEM TODOS 8.03.01.00000099
14 |cony KIT GAS SGF1/FH20 | 8.03.01.10000600
SGF2-3/FH40-60 | 8.03.01.00000900
15 |MANCAL ALUM INJ C/BUCHA LAT P/ ASSADOR TODOS 4.03.01.00021131
16 |SEM FIM FER.1,3/8x28F 5/8 M.2,5VA TODOS 4.03.01.00003041
SGF1/FH20 | 8.03.01.10000066
17 |CHAPADE COMANDO SGF2/FH40 | 8.03.01.20000065
SGF3/FHEO0 | 8.03.01.30000065
18 |MOTOR MONOFASICO 1/4CV 127/220V 60Hz TODOS 2.80.30.01012025
19 |SEM FIM FOFQ 686 1.3/8x45mm M2.5 F.1/2 TODOS 4.03.01.00000686
20 [TERMINAL SAPATA PRESSAO 10mm? TODOS 2.80.48.00000010
21 |CHICOTE FRANGUEIRA 3 x 0,75 x 2000mm TODOS 2.80.11.00000748
22 |INTERRUPTOR DESLIZANTE 10A HH201 127/220V TODOS 2.80.07.01021042
23 |INTERRUPTORTECLABIP 16A 250V CA C/ CAPA AMARELO TODOS 2.80.25.00011795
24 |ENGRENAGEM NYLON 73x32mm F.5/8 26D M 2,5 TODOS 4.03.01.00003047
SGF1/FH20 | 8.03.01.10000072
25 [EIXO SGF2/FH40 | 8.03.01.20000071
SGF3/FHEO | 8.03.01.30000072
26 |PAINEL LATERAL INFERIOR TODOS 8.03.01.00000094
SGF1/FH20 | 8.03.01.10000068
27 [COBERTURA ENGRENAGENS SGF2/FH40 | 8.03.01.20000068
SGF3/FHEO | 8.03.01.30000068
28 |CAIXA PROTECAO ENGRENAGENS MOTOR TODOS 8.03.01.00000102
SGF1/FH20 | 8.03.01.10000071
29 [TAMPA BOTOES SGF2/FH40 | 8.03.01.20000070
SGF3/FHE0 | 8.03.01.30000071
SGF1/FH20 | 8.03.01.10000073
30 [LATERAL INTERNADIREITA SGF2/FH40 | 8.03.01.20000072
SGF3/FHE0 | 8.03.01.30000074
31 |FECHAMENTO DO MOTOR SUPERIOR TODOS 8.03.01.00000093
32 |FECHAMENTO DO MOTOR INFERIOR TODOS 8.03.01.00000092
33 |RODZIO SGREF 210 PPRB TODOS 2.80.43.00000119
34 [CONJ DOBRADICA TODOS 8.03.01.00000700
| 35 |CUBA 1/2 x 60mm TODOS 8.03.01.00000016
36 |CONJ ESPETO FRANGUEIRA SGF SGF 8.03.01.00120001
37 |BANDEJA COLETORA TODOS 8.03.01.00000008
38 |FRENTE INFERIOR TODOS 8.03.01.00000098
SGF1/FH20 | 8.03.01.10000400
39 [CONJ PORTA SGF2/FH40 | 8.03.01.20000400
SGF¥FHEO0 | 8.03.01.30000400
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8. VISTA EXPLODIDA ﬁ

SGF1 / SGF2 / SGF3 / FH20 / FH40 / FH60
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IMAGEN MERAMENTE ILUSTRATIVA

EJEMPLO ABAJO APLICADO EN LO MODELO SGF3 - BOMBONAS P45 (45kg)

- Instalaciéon de gas realizada en una central de gas distante del equipamiento utilizando,
necesariamente, en lo minimo, 2 (dos) bombonas P45 (45 kg). Se instala en el local una vélvula
reguladora de gas de 12 fase (roja) con entrada de 7 kgf/cm?y presién de salida 1,2 kgf/cm? colocando,
como conductor hasta la tuberia de gas del establecimiento, tuberia de cobre o de acero carbono (sin
costura). Conecte el KIT GAS (compuesto por manguera certificaday 2 (dos) valvulas de baja presion con
presion de entrada de 1,2 kgf/cm? y presion de salida de 2,8kPa) que acompafa el equipamiento
directamente al PICO DE ENTRADA DE GAS localizado en la lateral del equipamiento, con el auxilio de
abrazaderas. Las dos vélvulas que componen el KIT GAS deben ser conectadas directamente en la
tuberia de gas del establecimiento, que es alimentada por esta central. En caso de dudas en la
instalacion consultelalegislacion vigente en su estado/municipio.

TUBERIA DE COBRE O
ACERO CARBONO

PARED DEL \ H
{

ESTABLECIMIENTO

\

VALVULA REGULADORA

\

TUBULACAO DE GAS
ESTABELECIMENTO.

Valvula Reguladora
12 Fase

.
==
-
=
A\

v CONJUNTO KIT GAS QUE
v ACOMPARA
EL EQUIPAMIENTO

CENTRAL DE GAS
BOMBONAS P45 (45KG)

VALVULA REGULADORA
BAJA PRESION

AVISOS IMPORTANTES

Los modelos SGF3 'y FH60 (para hasta 30 pollos) deben ser alimentados por 2 (dos) bombonas P13,
por eso, el KIT GAS que acompana los mismos es compuesto por 2 (dos) vélvulas de baja presion. Ya los
modelos SGF1, SGF2, FH20 y FH40 son alimentados por 1 (una) bombona P13, por lo tanto, su KIT GAS

es compuesto por 1 (una) valvula de baja presién.

Las vélvulas de gas poseen plazo de
validad, las sustituya conforme la fecha de
validad marcada en la valvula.

Mantener las bombonas siempre en la posicion vertical
(de pie) y nunca acuéstelas (posicion horizontal).

Para los ejemplos aqui demostrados, fue llevado en cuenta que solamente
sera instalado el equipamiento pues, si haber otros productos conectados
alared de gas, se debe efectuar la suma del consumo de todos los
equipamientos y adecuar las valvulas y, probablemente la tuberia de pasaje
de gas y la central de gas.

Cuando el equipamiento sea instalado en gas natural
(GN), debe ser instalada una vélvula reguladora de presion
de entrada en el equipamiento de 200mm.c.a 6 2,0kPa.

ASSADOR 6
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3. PROCEDIMIENTOS DESPUES LA INSTALACION DE GAS (é

Y

1- Posicione el equipamiento sobre una superficie plana. ATENCION: al mover el equipamiento,
certifiquese de que las ruedas estan destrabadas, bajo riesgo de daiificarlas caso sea hecho lo
movimiento con los mismos trabados. Para mover el equipamiento con seguridad, lo mismo debe estar
sin carga y siempre debe ser observado que una de las laterales se quede virada en la direccion a ser
recorrida. Cuando enterreno coninclinacion, el equipamiento debe ser movido por 2 (dos) personas.

2 - Certifiquese de que la tuberia de gas no esta en contacto con el equipamiento o partes cortantes
quevenganacomprometer suoperacion.

3 - Verifique si no existen escapes de gas en la tuberia, vélvula y demds conexiones. Para eso utilice
esponja con espuma proveniente de jabdn o detergente. Jamas utilice fuego para verificar si existen
escapes, bajoloriesgo de causaraccidentes.

4-Abraloregistrode gas que estd juntoalavélvula.

5 - Verifique si la tension del producto corresponde a la tension de la toma donde el equipamiento
serd conectado, 127V 0 220V. El cable de alimentacién posee 3 (tres)
alfileres, donde lo central es o alfiler de aterramiento. ES
OBLIGATORIO QUE LOS TRES ALFILERES ESTAN DEVIDAMENTE
COLGADOS. Jamas utilice adaptadores del tipo benjamin,
extensiones, "T" o cualquier otro tipo de adaptador. Lo no
cumplimento de estas medidas invalidara la garantia del producto y
comprometera la seguridad del operador. ATENCION: la toma donde
serd colgado el equipamiento deberd estar conectada a un disyuntor
de proteccién curva Cde, enlo minimo, 6A.

6-Conecteelequipamientoalatoma.

3.1 PROCEDIMIENTO PARA LO USO &

1- Gire el botdn correspondiente a los quemadores que se desea encender,
enlosentido anti horario, hasta la posicién maximaindicada (Fig. 1).
2 - Con lo auxilio de una mecha o encendedor, aproxime la llama del g

MIN
quemador infrarrojo. En este momento, el gas se inflamard y, a los pocos, la
placa se quedard incandescente, adquiriendo una coloracidn rubra intensa.
Repita este procedimiento para lo otro quemador infrarrojo, conforme sea
deseado. - Fig. 1

3 - Caso el quemador no encender, cierre el registro, aguarde algunos
segundos hasta que el gas liberado en la primera tentativa se disperse y, después de eso, efectiie
nuevamente lo procedimiento.

4 - Cargue los espetos (SGF1 - hasta 10 pollos / SGF2 - hasta 20 pollos / SGF3 — hasta 30 |8
pollos) o cestos (FH20 - hasta 10 pollos / FH40 - hasta 20 pollos / FH60 - hasta 30 pollos). !

IMPORTANTE

LO PESO MAXIMO DE LOS POLLOS NO
DEVE EXCEDER 1,900kg.

5-Pongalos espetos/ cestos en el asador, horizontalmente. Fig. 2
6 - Presione lo interruptor localizado en la parte inferior derecha del equipamiento para lo
7  ASSADOR
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accionamiento del motor (Fig. 2).
7 - Para un mejor desempeio del asado, recomendamos que sean mantenidas cerradas las puertas
frontales del equipamiento durante lo uso. El tiempo medio de cocimiento aproximado es de Th40min.
Observacion.: lo exceso de grasa originada en el asado es direccionado, por gravitad, a un colector de
grasa localizado bajo la cuenca del equipamiento. El colector de grasa es removido por la parte trasera
del equipamiento y su capacidad es de hasta 6 litros. Es importante que, durante lo asado, se verifique
periédicamente lo contenido del colector evitando, asi, su desbordamiento.

4. LIMPIEZA W

V
Para realizar la limpieza del equipamiento, primeramente descuélguelo de la toma, evitando, asi,

cualquier accidente. Prefiera una esponja no abrasiva con detergente doméstico neutro y agua para la
limpieza del equipamiento. Nunca utilice materiales puntiagudos o productos abrasivos (que poseen
en laférmula elementos corrosivos). Jamas utilice jatos de agua directamente en el equipamiento,
principalmente en los quemadores. Tenga en mente que la limpieza constante y correcta es
fundamental paral perfecta operacion del equipamiento.

5. MANUTENCION ({
Y

Antes de cualquier manutencidn, certifiquese de que los registros o valvulas de gas estan
completamente cerrados. ATENCION: lamanutencion del equipamiento solamente debe ser realizada
por un profesional técnico autorizado por el fabricante.

6. DATOS TECNICOS @
)
MEDIDA
EXTERNA Altura Anchura Prof. N° Quemador Consumo Consumo Motor | Amperagem Motor | Disyuntor
FH20 / SGF1 1260mm 900mm 460mm 2 0,480Kg/h
FH40/ SGF2 | 1600mm | 900mm | 460mm 4 0,960Kgth V“%"{gﬁ/’ﬁ”" ﬁgﬁ;%\\; 6A
FH60 / SGF3 | 1600mm 900mm 460mm 6 1,440Kg/h ' ! B
7. ESQUEMA ELECTRICO W
7
% A
58 % = ATENCION

Si el cordon de alimentacion esta dafiificado él debe ser
sustituido solamente por el fabricante, agente autorizado
o persona cualificada, a fin de evitar riesgos.

— Lo simbolo al lado indica lo terminal de
< colgamiento equipotencial, destinado al
B colgamiento del equipamiento por
conductor eléctrico a otros puntos de
colgamiento equipotencial, tales como
equipamientos, bancadas, edificaciones,
manteniéndose de esta forma lo equilibrio
entre diferentes puntos de colgamiento,
minimizando posible riesgos de choque
eléctrico. Este terminal permite la conexion
de un cabo de seccién nominal de 10mm?.
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